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Uniendo Caminos

Después de varios meses de estudio y negociaciones, para la electrificación de la comunidad de la 
Barra de Makareo empleando energía solar fotovoltaica, se ha encargado a la empresa SOLINAL la 
ejecución técnica de la propuesta. El contrato correspondiente, que fue firmado por los represen-
tantes de ambas instituciones, Daniel Moll y el Hno. Juan Bosco Chacón en febrero, contempla 10 
meses de duración; por lo que se espera que, para finales del 2009, se hayan instalado los sistemas 
solares en la escuela, en el ambulatorio y en las viviendas de la comunidad. 

En marzo, atendiendo a la invitación que hiciera Fundación La Salle, el personal del Programa 
Hylesia metabus, adscrito al Ministerio del Poder Popular de Salud, representado por los técnicos 
Francisco Tineo y José Yépez,  hizo acto de presencia en Punta Pescador con el fin de desarrollar 
la evaluación preliminar de la palometa peluda en la zona. 

Estas actividades están enmarcadas dentro del conjunto de acciones del Proyecto LOCTI CHV-
EFM-8, financiado por Chevron.
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Mundo de los Warao
La caza 

Además de la pesca, los warao practican la caza para obtener su alimento; los animales preferidos 
para complementar su dieta son: báquiros, dantas, venados, acures, chigüires y lapas. Para su 
captura emplean las siguientes herramientas: lanzas, arco y flecha, tolete (palo grueso y macizo), 
arpón.

A la hora de ir a cazar, alimentan bien a sus perros, se reúnen formando un grupo que va por el 
bosque de forma muy sigilosa. Cuando se acercan a su presa, la rodean y uno de los cazadores da 
un grito fuerte para que los animales se dispersen y así capturarlos. Los perros siguen a su presa 
hasta morderla en una pata y esta deja de correr; el can se queda junto a su presa ladrando fuerte 
hasta que llega su dueño y captura al animal.

 

En idioma Warao

Instrumentos y animales de caza 

Cazar: kubakitane  
Arco: jataburu
Flecha: jatabu daborabaka
Arpón: mujobaraka / mujobara

Acure: kuamara
Danto: naba
Báquiro: ebure
Chigüire: jaba
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Testimonial

José Gil, Director de la Estación Andina de Investigaciones Ecológicas de Fundación La Salle “Muy 
buena la información publicada en Nabarao/Gente de río. Con ella podemos aprender muchas 
cosas acerca de la cultura de nuestros hermanos warao, tan distantes, acercándonos a ellos a 
través de este boletín”.

Contactos
direccion@flasamakareo.org

www.flasamakareo.org
0414-7934104
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Preparación
Precalentar el horno a 200 ºC. Derretir la mante-
quilla. Mezclar el perejil, el cebollín, el ajo, el 
romero, el pan, la sal y la pimienta. Agregar la 
mantequilla. Cubrir  los filetes con esa mezcla, 
presionar bien para adherirla. Colocarlos en una 
bandeja de hornear, rociar con aceite y cocinar 
por 15 minutos hasta que la parte de arriba esté 
doradita.

Filete de bagre gratinado
Ingredientes
• 4 filetes de bagre de 200 g. c/u
• 2 cucharadas de mantequilla
• 1 cucharada de perejil picadito
• 1cucharada de cebollín picadito
• 200 g. de pan rallado
• Aceite de oliva
• 1 limón
• 2 dientes de ajo machacados 
• 1 cucharada de romero, 
  finamente picado 
• Sal y pimienta al gusto 

Cocinando en Makareo

La Cocina de Jacques comparte con nosotros algunas de sus recetas:
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Próximas actividades

Tras varios meses de preparación, pronto se enviará a imprenta, para su publicación, el manual 
“Organizando nuestro Consejo Comunal”; obra, financiada por ConocoPhillips Latinoamérica a 
través del proyecto “Fortalecimiento de liderazgo Warao para la gestión efectiva y eficiente de sus 
roles comunitarios, a través de los consejos comunales, en Tucupita, Estado Delta Amacuro”. Dicho 
trabajo ha sido desarrollado por el Programa Warao a Ina, que ejecutan Fundación La Salle y 
CESAP, gracias a la autoría de Bernarda Escalante y Diana Vegas y a las ilustraciones de José 
Lara. Para mayor información contactar a: angel.armas@fundacionlasalle.org.ve.


	boletinNo.6-pag1
	boletinNo.6-Pag2

